[bookmark: EB2250b3d4dcf6414ca1958bcbe9a28d73]食堂基本伙和风味特色窗口干货调料、果蔬和豆制品、畜禽鲜肉、水产品、禽蛋物资供应服务商采购项目采购需求
[bookmark: _Toc163492886][bookmark: _Toc155185889][bookmark: _Toc140132812]采购需求条款按重要性分为三级。投标人须对照各级别要求，在《技术/商务响应偏离表》中逐条作出响应。
	指标等级
	条款等级
	响应要求

	★
	实质响应条款
（否决项）​
	须在★条款偏离表中声明“完全满足”或“无偏离”，招标文件如有要求提供证明材料的需按文件要求提供证明材料。负偏离或未提供的视为不响应。

	▲
	重要条款
（评分项）​
	在▲条款偏离表中逐条声明偏离情况，并按要求提供的证明文件。负偏离或未提供的视为不响应。

	无
	一般条款
（评分项/承诺响应）​
	须在偏离表中进行明确、具体、有针对性的文字描述，阐述其响应方案、配置或理解。


1、 [bookmark: _Toc11135]采购清单
	[bookmark: _Toc339378680][bookmark: _Toc338065594]序号
	采购标的名称
	数量
	单位
	所属行业
	要求/备注

	1
	食堂基本伙和风味特色窗口干货调料、果蔬和豆制品、畜禽鲜肉、水产品、禽蛋物资供应服务商采购
	1
	项
	批发业
	无


要求/备注说明
	核心产品
	非单一产品采购项目，采购人应当根据采购项目技术构成、产品价格比重等合理确定一个核心产品（采购清单中作与核心产品“相同〈或同一〉品牌”要求的产品，视为一个核心产品），并以“核心产品”在采购清单要求/备注栏中标注。

	节能产品
	采购清单要求/备注栏中注明“节能产品”的标的，为强制采购节能产品。依据财库〔2019〕9号文的规定，应提供国家确定的认证机构出具的节能产品认证证书。

	进口产品
	采购清单要求/备注栏中注明“进口产品”的标的。可使用进口产品参加投标竞争。

	适宜中小企业提供
	采购清单要求/备注栏中注明“适宜中小企业提供”的标的，应当按照招标文件要求全部或部分由联合体提供或进行合同分包。

	合同分包
	采购清单要求/备注栏中未注明“允许分包”的标的，不得合同分包。


2、 [bookmark: _Toc140132813][bookmark: _Toc26837][bookmark: _Toc163492887][bookmark: _Toc155185890]项目概述
（一）项目基本概况
食堂基本伙和风味特色窗口干货调料、果蔬和豆制品、畜禽鲜肉、水产品、禽蛋物资供应服务商采购项目，拟采购一家供应商负责干货调料、果蔬及豆制品、畜禽鲜肉、水产品、禽蛋物资等物资的采购及配送服务，其中干货调料、果蔬和豆制品供货区域为云湖园、香涛园、黄鹤园；畜禽鲜肉、水产品、禽蛋供货区域为云湖园、环湖园西区二楼、滨湖园、香涛园和黄鹤园，具体详见下表：
	序号
	名称
	预计年度预算（万元/年）
	备注

	1
	干货调料
	36
	以实际供
应量为准，据实结算，各采购内容年度结算金额不超过对应的年度预算金额。

	2
	果蔬和豆制品
	72
	

	3
	畜禽鲜肉
	47
	

	4
	水产品
	20
	

	5
	禽蛋
	35
	

	合计
	210
	


（2） [bookmark: _Toc155185891][bookmark: _Toc102114935][bookmark: _Toc117244369][bookmark: _Toc511894510][bookmark: _Toc102057733][bookmark: _Toc107561287][bookmark: _Toc163492888][bookmark: _Toc102116167][bookmark: _Toc102119868][bookmark: _Toc102116037][bookmark: _Toc102056233][bookmark: _Toc511889432][bookmark: _Toc494561954][bookmark: _Toc117244484][bookmark: _Toc122685177]采购清单
1.干货调料
	干货调料需求参考清单

	发票分类
	物料名称
	规格
	主单位

	复合调味品
	味香鸡精
	900g/袋*10袋/件
	件

	复合调味品
	鸡精
	900g/袋*10袋/件
	件

	味精
	高鲜味精
	2.27kg/袋*10袋/件
	件

	味精
	味精
	25kg/件
	件

	复合调味品
	黑胡椒粉
	227g /袋*10袋/件
	件

	复合调味品
	白胡椒粉
	227g/袋*10袋/件
	件

	复合调味品
	黑胡椒汁
	2.3kg/壶*6壶/件
	件

	复合调味品
	黑胡椒碎
	250g/瓶*24瓶/件
	件

	复合调味品
	奥尔良腌料
	1kg/袋*20袋/件
	件

	复合调味品
	十三香
	45g/盒*10盒/条
	条

	复合调味品
	麻辣鲜
	22袋*45g/包*5包/件
	件

	复合调味品
	麻辣鲜散
	2kg/袋*4袋/件
	件

	酱油及酱类制品
	老抽王
	1.9L/壶*6壶/件
	件

	酱油及酱类制品
	鲜味生抽
	4.9L/桶*2桶/件
	件

	酱油及酱类制品
	鲜味生抽
	1.9L/壶*6壶/件
	件

	酱油及酱类制品
	草菇老抽
	1.75L/壶*6壶/件
	件

	酱油及酱类制品
	草菇老抽
	4.9L/桶*2桶/件
	件

	复合调味品
	蚝油
	6kg/桶*2桶/件
	件

	复合调味品
	味极鲜
	1.9L/壶*6壶/件
	件

	复合调味品
	蒸鱼豉油
	1.75L/壶*6壶/件
	件

	复合调味品
	料酒
	500ml/瓶*15瓶/件
	件

	复合调味品
	麻油
	360ml/瓶*12瓶/件
	件

	复合调味品
	藤椒油
	250ml/瓶*12瓶/件
	件

	复合调味品
	辣鲜露
	400ml/瓶*6瓶/件
	件

	醋及醋代用品
	陈醋
	2.2L/壶*6壶/件
	件

	醋及醋代用品
	镇江香醋
	500ml/瓶*12瓶/件
	件

	醋及醋代用品
	香醋
	500ml/瓶*12瓶/件
	件

	醋及醋代用品
	老陈醋
	4.9L/壶*4壶/件
	件

	醋及醋代用品
	白醋
	4.9L/壶*4壶/件
	件

	醋及醋代用品
	陈醋
	420ml/瓶*12瓶/件
	件

	酱油及酱类制品
	一品鲜酱油
	500ml/瓶*12瓶/件
	件

	醋及醋代用品
	袋醋
	350ml/袋*30袋/件
	件

	复合调味品
	花椒油
	265ml/瓶*12瓶/件
	件

	复合调味品
	麻油
	360ml/瓶*12瓶/件
	件

	海水藻类
	宽叶海带
	斤
	0.5kg

	海水藻类
	海带结
	4.4kg/件
	件

	香菇等食用菌
	干香菇
	0.5kg
	0.5kg

	香菇等食用菌
	银耳
	0.5kg
	0.5kg

	香菇等食用菌
	碎银耳
	2.75kg /件
	件

	竹笋等多年生及杂类蔬菜
	黄花菜
	0.5kg
	0.5kg

	香菇等食用菌
	小黑木耳
	0.5kg
	0.5kg

	豆制品
	大腐竹
	2.5kg/件
	件

	豆制品
	腐竹
	1kg/件
	件

	莲藕等水生蔬菜
	紫菜
	100g/袋*12袋/件
	件

	莲藕等水生蔬菜
	紫菜
	0.5kg
	0.5kg

	竹笋等多年生及杂类蔬菜
	冬笋丝
	2.5kg/袋*6袋/件
	件

	干制水果
	小红枣
	2kg/件
	件

	干制水果
	红枣
	0.5kg
	0.5kg

	甲壳水产品加工品
	干虾皮
	0.5kg
	0.5kg

	中草药材
	枸杞
	0.5kg
	0.5kg

	芝麻
	芝麻仁
	0.5kg
	0.5kg

	芝麻
	脱皮白芝麻
	0.5kg
	0.5kg

	芝麻
	熟白芝麻
	0.5kg
	0.5kg

	花生
	花生米
	25kg/件
	件

	花生
	红皮花生米
	0.5kg
	0.5kg

	干制蔬菜
	干豆角
	0.5kg
	0.5kg

	干制蔬菜
	干梅干菜
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	辣椒节
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	辣椒粉
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	辣椒皮
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	辣椒王粉
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	辣椒王节
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	干辣椒王
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	花椒
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	青麻花椒
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	大红袍花椒
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	孜然粉
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	小桂皮
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	苍梧香叶
	0.5kg
	0.5kg

	中草药材
	白芷
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	白扣
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	小茴香
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	陈皮
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	八角
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	卤料
	0.5kg
	0.5kg

	香料原料
	孜然粉
	40g/袋*28袋/件
	件

	香料原料
	花椒
	0.5kg
	0.5kg

	酵母
	酵母
	500g/袋*20袋/件
	件

	食品添加剂
	无铝泡打粉
	1kg/袋*10袋/件
	件

	纯碱类
	小苏打粉
	200g/袋*50袋/件
	件

	玉米淀粉
	生粉
	1.9kg/袋*10袋/件
	件

	玉米淀粉
	生粉
	25kg/件
	件

	玉米淀粉
	生粉
	25kg/件
	件

	其他淀粉
	木薯淀粉
	25kg/件
	件

	复合调味品
	剁椒
	1kg/瓶*6瓶/件
	件

	复合调味品
	剁椒
	1kg/瓶*6瓶/件
	件

	香料原料
	五香粉
	40g/袋*40袋/件
	件

	淀粉制品
	藕粉
	14kg/件
	件

	豆制品
	玫瑰豆沙
	15kg/件
	件

	豆制品
	豆沙
	2kg/袋*8袋/件
	件

	复合调味品
	沙拉酱
	1kg/袋*12袋/件
	件

	复合调味品
	味椒盐
	45g/瓶*18瓶/件
	件

	复合调味品
	老干妈
	280g/瓶*24瓶/件
	件

	复合调味品
	辣椒酱
	5kg/件
	件

	复合调味品
	辣椒酱
	5kg/件
	件

	复合调味品
	麻辣香
	300g/瓶*20瓶/件
	件

	复合调味品
	豆瓣酱
	4kg/桶*4桶/件
	件

	复合调味品
	豆瓣
	8kg/件
	件

	复合调味品
	麻辣豆豉
	1.5kg/袋*3袋/件
	件

	复合调味品
	黄豆酱
	230g/瓶*12瓶/件
	件

	复合调味品
	海鲜酱
	7kg/桶*2桶/件
	件

	复合调味品
	甜面酱
	500g/瓶*12瓶/件
	件

	复合调味品
	番茄酱
	3kg/罐*6罐/件
	件

	复合调味品
	番茄酱
	3kg/罐*6罐/件
	件

	复合调味品
	番茄酱
	1kg/罐*12罐/件
	件

	复合调味品
	南乳酱
	190g/瓶*48瓶/件
	件

	复合调味品
	小米辣
	2kg/袋*6袋/件
	件

	复合调味品
	火锅底料
	300g/袋*32袋/件
	件

	复合调味品
	麻辣鱼
	150g/袋*40袋/件
	件

	复合调味品
	火锅料
	400g/袋*30袋/件
	件

	复合调味品
	老鸭汤
	350g/袋*30袋/件
	件

	成品糖
	白糖
	50kg/件
	件

	成品糖
	老红糖
	0.5kg
	0.5kg

	加工糖
	冰糖
	0.5kg
	0.5kg

	纯碱类
	片碱
	20kg/件
	件

	糕点
	油炸豌豆
	500g/袋*10袋/件
	件

	其他水产加工品
	麻辣凤尾鱼
	2.5kg/件
	件

	海水鱼
	武汉凤尾鱼
	4kg/件
	件

	豆制品
	豆油皮
	4kg /件
	件

	花生
	酒鬼花生
	1kg/袋*6袋/件
	件

	天然蜂蜜
	蜂蜜
	500g/瓶
	瓶

	糯米
	珍珠糯米
	33kg/件
	件

	糯米
	珍珠糯米
	33㎏/件
	件

	其他碾磨、脱壳谷物
	黑米
	25kg/件
	件

	小米
	小米（黄米）
	20kg/件
	件

	大豆
	塔选黄豆
	31.5kg /件
	件

	绿豆
	绿豆
	22kg /件
	件

	大豆
	黑豆
	21.5kg /件
	件

	大豆
	红豆
	22kg /件
	件

	玉米
	玉米粉
	22kg /件
	件

	谷物加工制品
	燕麦片
	25kg /件
	件

	脱壳燕麦
	燕麦米
	25kg/件
	件

	其他谷物细粉
	糯米粉
	20kg/件
	件

	中草药材
	红曲米（散）
	0.5kg
	0.5kg

	蒸煮香肠制品
	大火腿
	50g/支*50支/件
	件

	蒸煮香肠制品
	小火腿
	28g/支*100支/件
	件

	其他酒
	米酒
	0.5kg
	0.5kg

	米、面制半成品
	香菇面
	900g/袋*15袋/件
	件

	米、面制半成品
	麦香面条
	900g/袋*15袋/件
	件

	米、面制半成品
	意大利面
	12.5kg/件
	件

	即食方便食品
	红烧排骨面
	4kg/件
	件

	米、面制半成品
	青菜面
	2kg/件
	件

	米、面制半成品
	玉米面
	4kg/件
	件

	米、面制半成品
	火锅面
	4.5kg/件
	件

	米、面制半成品
	手拍面
	4kg/件
	件

	米、面制半成品
	鸡蛋面
	450g/袋*10袋/件
	件

	米、面制半成品
	面条
	15kg/件
	件

	淀粉制品
	龙口粉丝
	150g/袋*60袋/件
	件

	淀粉制品
	龙口粉丝
	200g/袋*50袋/件
	件

	其他淀粉
	米苕粉
	4kg/件
	件

	其他淀粉
	红薯粉
	3.5kg/件
	件

	其他淀粉
	细苕粉
	15kg/件
	件

	其他淀粉
	宽苕粉
	0.5kg
	0.5kg

	其他淀粉
	白粉丝
	0.5kg
	0.5kg

	马铃薯淀粉
	土豆粉
	350g/袋*50袋/件
	件

	马铃薯淀粉
	手工干土豆粉
	7.5kg/件
	件

	谷物加工制品
	米粉
	7.5kg/件
	件

	其他淀粉
	粗苕粉
	15kg/件
	件

	其他淀粉
	米苕粉
	4kg/件
	件

	谷物加工制品
	桂林米粉
	15kg/件
	件

	豆浆及豆浆粉
	豆浆粉（冰鲜）
	1kg(带杯盖）/袋*16袋/件
	件

	饮料用原料
	酸梅膏
	1*12瓶*1.5㎏
	件

	香菇等食用菌
	黑木耳
	0.5kg
	0.5kg

	醋及醋代用品
	大红浙醋
	500ml/瓶*12瓶/件
	件

	海水藻类
	火锅海带结
	3.6kg/件
	件

	复合调味品
	红油豆瓣
	5kg/件
	件

	复合调味品
	芝麻香油
	5L*4
	件

	醋及醋代用品
	精品白醋
	4.5L*4
	件

	醋及醋代用品
	料酒王
	4.5L*4
	件

	复合调味品
	蒸肉粉
	100g/袋*50袋/件
	件

	复合调味品
	小米椒
	2kg*6袋
	件

	复合调味品
	芝麻酱
	5kg*2桶/件
	件

	腌渍菜
	酸豆角
	5.5kg/件
	件

	腌渍菜
	雪菜
	6kg/件
	件

	腌渍菜
	酸红油萝卜丁
	7kg/件
	件

	腌渍菜
	五仁酱丁
	5kg/件
	件

	腌渍菜
	香辣榨菜丝
	9kg/件
	件

	腌渍菜
	外婆菜
	8.5kg/件
	件

	竹笋等多年生及杂类蔬菜
	冬笋铁桶装
	11kg/件
	件

	饮料用原料
	葡萄汁
	1.2kg/瓶
	瓶

	饮料用原料
	酸梅膏
	1500g/瓶
	瓶

	海水藻类
	火锅海带结
	3.5kg/件
	件

	复合调味品
	调味料
	160g/袋*46袋/件
	件

	香料原料
	花椒粉
	0.5kg
	0.5kg

	固体及半固体乳制品
	T40奶粉
	25kg/包
	包

	海水藻类
	盐渍海带丝
	2kg/件
	件

	醋及醋代用品
	酿造白醋
	1.75L*6壶
	壶

	醋及醋代用品
	白米醋
	1.9L*6壶
	壶


2.果蔬及豆制品
	果蔬及豆制品类需求参考清单

	发票分类
	物料名称
	规格
	主单位

	白菜类蔬菜
	普大白菜
	0.5kg
	0.5kg

	白菜类蔬菜
	普小白菜
	0.5kg
	0.5kg

	白菜类蔬菜
	普毛白菜秧子
	0.5kg
	0.5kg

	甘蓝类蔬菜
	普兰包菜
	0.5kg
	0.5kg

	甘蓝类蔬菜
	普尖包菜
	0.5kg
	0.5kg

	白菜类蔬菜
	普上海青
	0.5kg
	0.5kg

	甘蓝类蔬菜
	普花菜
	0.5kg
	0.5kg

	甘蓝类蔬菜
	普有机花菜
	0.5kg
	0.5kg

	芹菜等叶菜类蔬菜
	普西芹
	0.5kg
	0.5kg

	芹菜等叶菜类蔬菜
	普芹菜
	0.5kg
	0.5kg

	芹菜等叶菜类蔬菜
	普小芹菜
	0.5kg
	0.5kg

	芹菜等叶菜类蔬菜
	普生菜
	0.5kg
	0.5kg

	芹菜等叶菜类蔬菜
	普广州生菜
	0.5kg
	0.5kg

	芹菜等叶菜类蔬菜
	普香菜
	0.5kg
	0.5kg

	芹菜等叶菜类蔬菜
	普油麦菜
	0.5kg
	0.5kg

	葱蒜类蔬菜
	普韭菜
	0.5kg
	0.5kg

	葱蒜类蔬菜
	普大蒜叶
	0.5kg
	0.5kg

	白菜类蔬菜
	普菜心
	0.5kg
	0.5kg

	芹菜等叶菜类蔬菜
	普菠菜
	0.5kg
	0.5kg

	芹菜等叶菜类蔬菜
	普竹叶菜
	0.5kg
	0.5kg

	芹菜等叶菜类蔬菜
	普苋菜
	0.5kg
	0.5kg

	白菜类蔬菜
	普娃娃菜
	0.5kg
	0.5kg

	芹菜等叶菜类蔬菜
	普茼蒿
	0.5kg
	0.5kg

	芹菜等叶菜类蔬菜
	普苕尖
	0.5kg
	0.5kg

	白菜类蔬菜
	普白菜苔
	0.5kg
	0.5kg

	芹菜等叶菜类蔬菜
	普毛莴苣
	0.5kg
	0.5kg

	芹菜等叶菜类蔬菜
	普净莴苣
	0.5kg
	0.5kg

	甘蓝类蔬菜
	普西兰花
	0.5kg
	0.5kg

	番茄等茄果类蔬菜
	普茄子
	0.5kg
	0.5kg

	番茄等茄果类蔬菜
	普西红柿
	0.5kg
	0.5kg

	莲藕等水生蔬菜
	普净高巴
	0.5kg
	0.5kg

	菜豆等豆类蔬菜
	普豆角
	0.5kg
	0.5kg

	葱蒜类蔬菜
	普韭黄
	0.5kg
	0.5kg

	葱蒜类蔬菜
	普蒜黄
	0.5kg
	0.5kg

	马铃薯
	普新土豆
	0.5kg
	0.5kg

	马铃薯
	普黄心土豆
	0.5kg
	0.5kg

	马铃薯
	普土豆
	0.5kg
	0.5kg

	瓜类蔬菜
	普冬瓜
	0.5kg
	0.5kg

	瓜类蔬菜
	普南瓜
	0.5kg
	0.5kg

	瓜类蔬菜
	普苦瓜
	0.5kg
	0.5kg

	瓜类蔬菜
	普黄瓜
	0.5kg
	0.5kg

	瓜类蔬菜
	普丝瓜
	0.5kg
	0.5kg

	瓜类蔬菜
	普笋瓜
	0.5kg
	0.5kg

	萝卜等根茎类蔬菜
	普白萝卜
	0.5kg
	0.5kg

	萝卜等根茎类蔬菜
	普红萝卜
	0.5kg
	0.5kg

	番茄等茄果类蔬菜
	普青椒
	0.5kg
	0.5kg

	番茄等茄果类蔬菜
	普红椒
	0.5kg
	0.5kg

	番茄等茄果类蔬菜
	普杭椒
	0.5kg
	0.5kg

	番茄等茄果类蔬菜
	普红杭椒
	0.5kg
	0.5kg

	莲藕等水生蔬菜
	普小藕
	0.5kg
	0.5kg

	莲藕等水生蔬菜
	普大藕
	0.5kg
	0.5kg

	莲藕等水生蔬菜
	普藕带
	0.5kg
	0.5kg

	葱蒜类蔬菜
	普新蒜苗
	0.5kg
	0.5kg

	葱蒜类蔬菜
	普洋葱
	0.5kg
	0.5kg

	绿豆芽等芽苗菜
	普黄豆芽
	0.5kg
	0.5kg

	绿豆芽等芽苗菜
	普绿豆芽
	0.5kg
	0.5kg

	葱蒜类蔬菜
	普小葱
	0.5kg
	0.5kg

	葱蒜类蔬菜
	普大葱
	0.5kg
	0.5kg

	葱蒜类蔬菜
	普葱头
	0.5kg
	0.5kg

	山药等薯芋类蔬菜
	普生姜
	0.5kg
	0.5kg

	葱蒜类蔬菜
	普大蒜米
	0.5kg
	0.5kg

	香菇等食用菌
	普香菇
	0.5kg
	0.5kg

	香菇等食用菌
	普平菇
	0.5kg
	0.5kg

	香菇等食用菌
	普杏鲍菇
	0.5kg
	0.5kg

	香菇等食用菌
	普金针菇
	0.5kg
	0.5kg

	香菇等食用菌
	普海鲜菇
	0.5kg
	0.5kg

	香菇等食用菌
	普姬菇
	0.5kg
	0.5kg

	香菇等食用菌
	普口蘑
	0.5kg
	0.5kg

	山药等薯芋类蔬菜
	普洗芋头
	0.5kg
	0.5kg

	山药等薯芋类蔬菜
	普山药
	0.5kg
	0.5kg

	山药等薯芋类蔬菜
	普铁棍山药
	0.5kg
	0.5kg

	山药等薯芋类蔬菜
	普红薯
	0.5kg
	0.5kg

	山药等薯芋类蔬菜
	普紫薯
	0.5kg
	0.5kg

	菜豆等豆类蔬菜
	普荷兰豆
	0.5kg
	0.5kg

	菜豆等豆类蔬菜
	普鲜蚕豆米
	0.5kg
	0.5kg

	菜豆等豆类蔬菜
	普鲜豌豆米
	0.5kg
	0.5kg

	菜豆等豆类蔬菜
	普鲜毛豆米
	0.5kg
	0.5kg

	玉米
	普鲜玉米棒
	0.5kg
	0.5kg

	瓜类蔬菜
	普瓠子
	0.5kg
	0.5kg

	哈密瓜
	哈蜜瓜
	0.5kg
	0.5kg

	西瓜
	无籽西瓜
	0.5kg
	0.5kg

	菠萝
	菠萝
	0.5kg
	0.5kg

	香蕉
	香蕉
	0.5kg
	0.5kg

	火龙果
	火龙果
	0.5kg
	0.5kg

	其他未列明水果
	红圣女果
	0.5kg
	0.5kg

	水豆腐
	豆腐
	约6斤/板
	板

	水豆腐
	老豆腐
	0.5kg
	0.5kg

	豆制品
	豆腐泡
	0.5kg
	0.5kg

	豆制品
	脆皮豆腐
	0.5kg
	0.5kg

	豆制品
	千张
	0.5kg
	0.5kg

	豆制品
	千张结
	0.5kg
	0.5kg

	豆制品
	香干
	0.5kg
	0.5kg

	豆制品
	茶干
	0.5kg
	0.5kg

	豆制品
	白干子
	0.5kg
	0.5kg

	豆制品
	素鸡
	0.5kg
	0.5kg

	面筋
	面筋
	0.5kg
	0.5kg

	甘蓝类蔬菜
	普平包菜
	0.5kg
	0.5kg

	豆制品
	蓑衣干子
	块
	块

	葱蒜类蔬菜
	普大蒜头
	0.5kg
	0.5kg

	瓜类蔬菜
	普青南瓜
	0.5kg
	0.5kg

	西瓜
	石头西瓜
	0.5kg
	0.5kg

	白菜类蔬菜
	普大娃娃菜
	0.5kg
	0.5kg

	白菜类蔬菜
	普毛豆
	0.5kg
	0.5kg

	火龙果
	红芯火龙果
	0.5kg
	0.5kg

	番茄等茄果类蔬菜
	普红小米椒
	0.5kg
	0.5kg


3.畜禽鲜肉
	畜禽鲜肉需求参考清单

	发票分类
	物料名称
	规格
	主单位

	猪,兔,鸡,鸭,鹅鲜,冷,冻肉等
	鲜瘦肉沫
	kg
	千克

	猪,兔,鸡,鸭,鹅鲜,冷,冻肉等
	鲜精瘦肉
	kg
	千克

	猪,兔,鸡,鸭,鹅鲜,冷,冻肉等
	鲜瘦肉丝
	kg
	千克

	猪,兔,鸡,鸭,鹅鲜,冷,冻肉等
	鲜瘦肉片
	kg
	千克

	猪,兔,鸡,鸭,鹅鲜,冷,冻肉等
	鲜有皮五花
	kg
	千克

	猪,兔,鸡,鸭,鹅鲜,冷,冻肉等
	鲜有皮前夹
	kg
	千克

	猪,兔,鸡,鸭,鹅鲜,冷,冻肉等
	鲜有皮后腿
	kg
	千克

	猪,兔,鸡,鸭,鹅鲜,冷,冻肉等
	鲜脊骨
	kg
	千克

	猪,兔,鸡,鸭,鹅鲜,冷,冻肉等
	鲜无颈通排
	kg
	千克

	猪,兔,鸡,鸭,鹅鲜,冷,冻肉等
	鲜前蹄膀
	kg
	千克


4.水产品
	水产品需求参考清单

	物料名称
	[bookmark: _GoBack]规格/克（g）
	物料名称
	规格/克（g）

	鲫鱼
	条重＜100
	白鱼
	200＜条重≤500

	甲鱼
	条重＞800
	白鱼
	500＜条重≤1000

	甲鱼
	700＜条重≤800
	鳊鱼
	条重≥500

	甲鱼
	条重≤700
	鳊鱼
	条重＜500

	甲鱼（温室）
	统价
	草鱼
	条重≥1500

	甲鱼（暂养）
	统价
	草鱼
	1000≤条重＜1500

	鲤鱼
	条重≥1500
	草鱼
	500≤条重＜1000

	鲤鱼
	1000≤条重＜1500
	草鱼
	3500以上

	鲤鱼
	500≤条重＜1000
	鳜鱼(桂鱼)
	条重≥750

	鲢子鱼
	条重≥1500
	鳜鱼(桂鱼)
	500≤条重＜750

	鲢子鱼
	1000≤条重＜1500
	鳜鱼(桂鱼)
	250≤条重＜500

	鲢子鱼
	500≤条重＜1000
	黑鱼(乌鳢）
	条重≥750

	龙虾(克氏螯虾)
	大（9钱以上）
	黑鱼(乌鳢）
	条重＜750

	龙虾(克氏螯虾)
	中（7钱-9钱）
	花鲢
	条重≥1500

	龙虾(克氏螯虾)
	小（4钱-6钱）
	花鲢
	1000≤条重＜1500

	鲈鱼
	条重≥500
	花鲢
	500≤条重＜1000

	鲈鱼
	条重＜500
	花鲢
	2000≤条重＜2500

	泥鳅
	统价
	黄颡鱼
	条重≥150

	鲶鱼
	条重≥500
	黄颡鱼
	50≤条重＜150

	鲶鱼
	250≤条重＜500
	黄颡鱼
	条重≤50

	鲶鱼
	150≤条重＜250
	黄鳝(鳝鱼)
	条重≥100

	青鱼
	条重≥2000
	黄鳝(鳝鱼)
	条重＜100

	青鱼
	条重＜2000
	鲫鱼
	条重≥500

	青鱼
	2500＜条重≤3500
	鲫鱼
	250≤条重＜500

	青鱼
	4000＜条重≤5000
	鲫鱼
	100≤条重＜250


5.禽蛋
	禽蛋类需求参考清单

	发票分类
	物料名称
	规格
	主单位

	鸡蛋
	鸡蛋
	0.5kg
	0.5kg

	再制蛋
	皮蛋
	约65g/个
	个

	再制蛋
	盐蛋
	约65g/个
	个

	鹌鹑蛋
	鲜鹌鹑蛋
	0.5kg
	0.5kg


注：以上采购清单为预估清单，项目实际发生过程中若出现增减内容，由招标人和中标人双方协商解决。
3、 [bookmark: _Toc23842]采购需求执行的相关标准、规范
1.国家相关标准、行业标准、地方标准或者其他标准、规范：
	序号
	名称
	标号或文号

	1
	《香辛料调味品通用技术条件》
	GB/T 15691-2008

	2
	《食品安全国家标准 豆制品》
	GB 2712-2014

	[bookmark: _Toc102057734][bookmark: _Toc102116168][bookmark: _Toc494561955][bookmark: _Toc117244485][bookmark: _Toc107561288][bookmark: _Toc102116038][bookmark: _Toc102056234][bookmark: _Toc155185892][bookmark: _Toc163492889][bookmark: _Toc511894511][bookmark: _Toc102119869][bookmark: _Toc102114936][bookmark: _Toc122685178][bookmark: _Toc511889433][bookmark: _Toc117244370]3
	《食品安全国家标准 鲜（冻）畜、禽产品》
	GB 2707-2016

	4
	《食品安全国家标准 鲜、冻动物性水产品》
	GB 2733-2015

	5
	《食品安全国家标准 动物性水产制品》
	GB 10136-2015

	6
	《食品安全国家标准 蛋与蛋制品》
	GB 2749-2015

	7
	《包装鸡蛋》
	GB/T 39438-2020


2.其他标准：
（1）产品所载明的质量标准。
（2）国家规定的产品质量标准。
（3）行业质量标准。
本采购文件未充分引述的有关标准和规范条文，投标人所有与本次采购有关的技术要求均应符合招标时已颁布的国家和行业标准的有关条文。如有新规范颁布，应以新的规范为准，如上述标准及规范要求有出入则以较严格者为准。
4、 [bookmark: _Toc15164]技术要求
[bookmark: _Hlk162178888]★（一）采购标的质量要求
满足国家、行业、地方等相关标准
★（二）采购标的需满足的性能、材料、结构、外观、质量、安全、技术规格、物理特性、服务内容和标准等要求
1.干货调料
1.1材料要求：
各类干货调料类物资以食堂实际要求的质量为主，并符合干货调料类物资的国家质量标准或行业标准。
1.2感官要求：各类干货调料类物资包装完整，无破损，无质变；各类干货调料类物资形态、大小、质量符合食堂使用要求；干货类物资外表颜色自然，具有物资特有的气味；干货类物资果实洁净、饱满，无杂质；调料类物资具有正常的色泽、滋味，不得有异味及夹杂物。
1.3质量标准：提供的干货调料类物资必须符合国家质量标准，提供权威机构的质量检测报告；严禁使用非法添加剂或不符合产品质量的原料或材料，严禁以次充优；干货类物资含水量在规定范围内；调料类物资理化指标符合国家规定指标，味精执行GB 2720-2015 食品安全国家标准。产品外包装上应标注相关批准号。
2.果蔬及豆制品
2.1材料要求：
各类果蔬及豆制品类物资以食堂实际要求的质量为主，并符合果蔬及豆制品类物资的国家质量标准或行业标准。
2.2感官要求：
（1）水果：各类食堂水果类物资包装完整，无破损，无质变气味。各类食堂水果类物资新鲜，无腐烂,无虫眼。各类食堂水果物资形态、大小、质量符合食堂使用要求。
（2）蔬菜：各类食堂蔬菜类物资包装完整，无破损，无质变气味。各类食堂蔬菜类物资新鲜，无腐烂。各类食堂蔬菜物资形态、大小、质量符合食堂使用要求。
（3）豆制品：食堂豆制品类色泽呈均匀的乳白色或淡黄色，稍有光泽；食堂豆制品类用手轻轻按压，豆腐块形完整，软硬适度，富有一定的弹性；食堂豆制品类质地细嫩，结构均匀，无杂质；食堂豆制品类具有豆腐特有香味；食堂豆制品类口感细腻鲜嫩，味道纯正清香；食堂豆制品类品种、形态、大小符合食堂使用要求。
2.3质量标准：
（1）水果：新鲜度：充足，无空壳，皱皮，干涩现象。色泽：新艳，光亮，无变色。硬度：饱满，充实，软硬适中。机械伤：相同新鲜条件下无外力造成的伤害，如:挤伤、压伤、碰伤、切口，裂伤等。病虫害:无不良病虫害，表面，中间无虫卵遗留，无虫眼。形状:曲线谐调，外形优美，果实硕大，无不良图案及异状。成熟度:适中，无过熟，未熟现象。污染:无污染残留农药。包装:包装完整干净。
（2）瓜果类:外表光亮无斑点，有新鲜连接的秧，形状正常，无软塌处，成熟。
（3）柑桔类:不空壳，水分充足，外表完美。
（4）浆果类:无腐烂，变色，外形不完整，不成熟现象。
（5）梨果类:色泽鲜，大小适中，无硬节，有果把。
（6）蔬菜：食堂使用的蔬菜类物资必须符合国家质量标准，提供权威机构的质量检测报告；严禁使用不符合产品质量的原材料，严禁以次充优。新鲜度：水量：充足，但无过分萎蔫、皱皮。 色泽：正常，无变色，光泽、色亮鲜艳。 硬度：叶菜挺立，瓜菜饱满、结实、无空心、根菜略硬。 机械伤：相同新鲜条件下无外力造成的伤害。如挤伤、压伤、碰伤、切口、裂伤等。 病虫害：无虫害、虫嗑、无残虫卵。 形状：枝叶丰满、大小适中，曲线谐调。 成熟度：适中，未过熟、腐烂。 污染：无污染、残留农药、运输造成的污染；有包装蔬菜：应完整干净。
（7）叶菜类：挺实，全味正，颜色好，无过多黄叶、腐烂叶与多泥根，水分充足，无萎蔫、不成熟现象。
（8）瓜菜类：个大、成熟、新鲜、外皮无斑点，有新鲜绿身，无软化、变质现象。 
（9）根菜类：挺实，无软化、腐烂、带泥过多，色泽正常，形状正常，无生芽现象。 
（10）果菜类：无腐烂，色泽鲜艳光亮，成熟度正常，个大。
（11）豆制品：食堂豆制品类物资必须符合国家质量标准，提供产品的质量检测报告；严禁使用不符合产品质量的豆制品类；严禁使用非法添加剂或不符合产品质量的原料或材料；食堂豆制品类执行GB2712-2014国家标准。
3.畜禽鲜肉
3.1材料要求：各类畜禽鲜肉物资必须符合食堂使用的畜禽鲜货的国家质量标准或行业标准要求。
3.2感官要求：各类食堂使用的畜禽鲜肉类物资肌肉呈均匀的淡红色，有光泽，脂肪呈白色；外表微干，不粘手；切面微湿，不发粘；表层指压后凹陷可立即恢复，有弹性；具有畜禽特有的气味和滋味，无其它不良异味无质变。各类食堂畜禽鲜肉类物资形态、大小、质量符合食堂使用要求。
3.3质量标准：食堂畜禽鲜肉类物资必须符合国家质量标准，提供权威机构的质量检测合格报告；严禁使用非法添加剂或不符合产品质量的原料或材料；严禁以次充优。理化指标：挥发性盐基氮，汞等含量符合国家相关标准。 煮沸后的肉汤成透明澄清状，不浑浊，脂肪团聚于液面，具有特有香味。
4.水产品 
4.1材料要求：
各类水产品物资必须符合食堂使用的水产类物资的国家质量标准或行业标准要求。
4.2感官要求：食堂水产品鱼鳃鲜红，鳞片完整，眼球外突饱满透明，无质变；各类食堂水产品品种、形态、大小符合食堂使用要求；各类两栖类外观体表光滑，后肢肌肉发达，弹跳能力强。色泽保持活体状态固有体色气味，无异味，组织肌肉紧密有弹性。 
4.3质量标准：食堂水产品物资必须符合国家质量标准，提供鲜鱼的质量检测报告；严禁使用不符合产品质量的水产品；严禁以次充优，提供非法捕捞的鱼类或国家规定保护的品种水产。
5.禽蛋 
5.1材料要求：各类禽蛋类物资以食堂实际要求的质量为主，并符合食堂使用的禽蛋类物资的国家质量标准或行业标准。
5.2感官要求：各类食堂禽蛋类物资包装完整，无破损，无质变。各类禽蛋类蛋壳清洁、完整，呈规则卵圆形，具有蛋壳固有的色泽，表面无肉眼可见污物；蛋清较粘稠、透明；蛋黄居中或稍偏，轮廓清晰，胚胎未发育；各类禽蛋类物资形态、大小、质量符合食堂使用要求。
5.3质量标准：食堂禽蛋类物资必须符合国家质量标准，提供权威机构的质量检测报告；严禁使用非法添加剂或不符合产品质量的原料或材料；严禁以次充优。鲜鸡蛋每箱净重不少于43斤，符合GB 2749-2015 蛋与蛋制品标准。产品外包装上应标注相关批准号；供应食堂的禽蛋为近期产品，保证禽蛋的新鲜度。
★（三）服务期内所供应物资的质量保障及相关服务
1.中标人供货时，如出现供货不及时、断货、更换品牌、以次充优、短斤少两、掺杂使假或故意降低供货质量等级标准等危害采购人权益行为的，采购人有权要求换货、退货，并有权要求中标人承担逾期供货的违约责任，每次扣除10%的履约保证金，情形恶劣的不予退还履约保证金。同时记录中标人“不诚信供货商”一次，累计三次“不诚信供货商”记录，采购人有权终止合同。
2.中标人提供的物资如掺入不符合国家食品安全要求的添加剂、防腐剂及有害物质，含有异物、杂质或物资变质变味、污染不洁，过期或变质，中标人应在采购人指定的时间内更换不合格物资，并报相关职能部门备案。
3.中标人供应的所有货物包装必须符合国家标准和要求，与货物直接接触的包装材料必须使用无污染的专用食品包装袋，且应符合《预包装食品标签通则》规定，应在其包装上注有许可证编号、执行标准、产品名称、等级质量、保质期、生产包装日期、净含量、标识登记备案号、制造者、经销者的名称和地址及出厂检验合格证。
4.中标人所供物资必须满足采购人的要求，按时按量供应，中标人不得随意调整供货量，如因此产生的一切责任和后果均由中标人承担。
5.中标人的供货地点、数量、品牌、规格和时间统一由采购人安排。中标人提供的物资所标明的各项指标必须与所供物资实际品质相符，并及时提供近期具有资质（CMA）的检验检测机构出具的物资合格检测报告。限期使用的物资必须标注生产日期和保质期。采购人可以随时对中标人所供物资质量进行抽检，检样由采购人和中标人双方共同抽样封存送检，相关费用由中标人承担。如发现质量问题，则中标人按照合同约定承担责任。
6.中标人送货车辆需遵守采购人校园车辆管理有关规定，如发生纠纷或交通事故均由中标人自行承担；送货人员进入食堂时必须佩戴出入证，并遵守采购人有关规定（不吸烟、不吵闹、不违规使用食堂设备等）;开具饮食服务中心统一标准的送货单，并由食堂保管、班长及食堂经理签字验收后，单据迅速（2 小时内）送到饮食服务中心采购核算办公室。送货产生的运输费、装卸费及其他与之发生的一切费用由中标人承担。
7.中标人的配送人员在送货过程中，如发生任何人身安全事故，均由中标人自行全部承担，采购人不承担任何直接或间接责任。
8.中标人在送货时应自带设备和工具，特殊情况下如需采购人提供设备（如电梯、板车等）,必须得到采购人的允许，方可合理使用，但如有损坏，中标人负责维修或赔偿。
9.常规订单1小时内确认，加急订单30分钟内反馈。投标人承诺采购人有紧急配送任务时，从采购人下达紧急配送任务开始至货物送达，时间控制在2小时内。
10.中标人不得私自直接向校内餐饮公司配送物资，必须经过饮食服务中心统一调配。
11.本项目预算金额为常规预算，如有扶贫采购任务，其供应份额会相应减少。
12.中标人应先期知悉饮食服务中心的各项规章制度，并承诺在送货过程中严格遵守饮食服务中心的各项规章制度，同时接受饮食服务中心制定的物资管理办法及其它规章制度的约束；若中标人不遵守采购人规章制度，不服从处罚，采购人有权取消供货资格并终止合同。
备注：投标人应针对本章“技术要求”的所有内容逐条进行响应，投标人应按照招标文件中的《技术规格偏离表》的格式进行逐条响应，未提供或提供的《技术规格偏离表》中有负偏离的，则视为不响应和不满足，将作为无效投标处理。
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	指标等级
	序号
	内容
	要求

	★
	1
	合同履行期限
	服务期为自合同签订之日起1年。

	★
	2
	交付（实施）地点
	中南财经政法大学南湖校区和首义校区食堂，干货调料、果蔬和豆制品供货区域为云湖园、香涛园、黄鹤园；畜禽鲜肉、水产品、禽蛋供货区域为云湖园、环湖园西区二楼、滨湖园、香涛园和黄鹤园。

	★
	3
	交付（实施）时间
	果蔬、禽蛋、水产品、畜禽鲜肉和豆制品每天报计划，每天送货。干货调料每周一、三、五报计划，周二、四、六送货。每次配送以实际计划采购量为准，保质保量配送到指定地点（楼层），不得影响食堂正常使用（采购计划通过微信或 QQ 的方式进行通知，中标人应在接到通知后第二日送货到位）。

	★
	4
	生产日期要求
	干调生产日期距配送日期一般不超过3个月，满足各品类需求（单批次货品，以配送当天的日期起算），果蔬、禽蛋、水产品、畜禽鲜肉和豆制品生产日期符合该品类国家标准，保证新鲜。

	★
	5
	包装和运输要求
	1.包装要求：严禁使用更改生产日期标签重新封包等方式以次充优。供应的所有货物包装必须符合国家标准和要求，与货物直接接触的包装材料必须使用无污染的专用食品包装袋，且应符合应符合相关标签通则规定，应在其包装上注有许可证编号、执行标准、产品名称、等级质量、保质期、生产包装日期、净含量、标识登记备案号、制造者、经销者的名称和地址及出厂检验合格证等相匹配的标识。
2.运输要求：运输干调、果蔬及豆制品、禽蛋用的车辆、工具、铺垫物、遮盖物必须清洁干燥，防雨、防潮、防晒、不得将成品与有毒有害、有气味污染物品同车混装运输。畜禽鲜肉、水产品用的车辆应为专用冷链车。

	★
	6
	付款条件
	执行学校食堂物资管理规定，每月按照实际供货结算金额开具财务要求的正式发票按月结算。
①进度：采购人对中标人每月结算一次，中标人必须在每月对账日与饮食服务中心采购核算办公室对账（遇节假日休息日顺延）,中标人未及时对账则以采购人物流系统数据为准，由此造成的一切损失由中标人自行承担；若未及时结账则于次月结账日再进行结账，寒暑假期间不予结账。
②方式：采购人采用对公转账方式向中标人支付合同款项，中标人须向采购人开具国家税务机关监制的统一发票。其中，纸质发票须加盖中标人发票专用章，电子发票无需加盖印章；发票专用章名称应与中标人纳税人名称、对公转账收款单位名称完全一致。因中标人自身原因导致无法通过对公转账完成付款的，相关责任由中标人自行承担。此外，中标人还需同步提供税务明细及送货明细，作为款项支付的配套凭证。
③各采购内容年度结算金额不超过对应的年度预算金额。

	★
	7
	报价要求
	1.本次投标报价采用费率的方式进行；
（1）投标人所报的“费率”应精确到小数点后2位，如79%即为0.79，最高费率为1.0，超过最高费率的投标报价为无效标；
（2）投标人参与投标只允许报唯一投标报价，不允许填报2个（或以上）的“费率”，否则其投标无效；
2.投标人报价应为完成本次采购范围内全部内容的所有费用，包括但不限于采购运输费、成本费、人员工资、劳保福利、管理费用、物资材料、辅助和配套设施、税费等，以及合同明示或暗示的所有责任、义务和一般风险。投标人对报价的准确性负责，任何漏报、错报等均是投标人的风险。
3.本项目不承诺具体采购数量，按实际下达的订单为准，据实结算。预算金额为年度预估金额，仅供参考，各投标人须针对采购需求中要求的产品品种进行统一费率报价。
4.结算方式：
（1）最终结算价=货品价格×费率
注：果蔬、禽蛋、水产品、畜禽鲜肉和豆制品货品价格以学校周边农副产品市场价格为基准。干调货品价格以武汉白沙洲市场价格为基准。
如配送鲜猪肉100斤，货品价格为20元/斤。如投标人中标费率为80%，即为0.8，单次配送鲜猪肉结算金额为100斤*20元/斤*0.8=1600元。
（2）中标人应当严格遵守诚实信用原则，严禁恶意篡改、提高供货价格。
（3）采购人将随机在每周对武汉白沙洲市场价格及学校周边农副产品价格进行抽查，如发现投标人出现恶意篡改、提高供货价格等行为，有权当即解除服务合同，并追究其法律责任。

	★
	8
	验收要求
	（1）交付标准：物资数量必须足量，质量必须达到正常标准。
（2）交付方法：
①交付程序为：索证索票→通过外观检查质量→过磅。
②验收人员在饮食物资入库前进行索证索票。
③实行采购物资集体验收，重点验收物资的数量和质量，验收时要与物资送货单进行核对，在饮食物资验收时，基本伙食堂由食堂经理、班长、保管共同验收；风味特色窗口由食堂经理、窗口负责人、保管共同验收，并在供货商提交的《送货单》（一式四联）签字，签字后的供货商《送货单》一联交食堂保管，一联交风味特色窗口，一联交采购核算办公室。

	
	9
	售后服务要求
	（1）投标人应有完善的售后服务体系，专人负责与采购人联系售后服务事宜，并能提供快捷服务。
（2）提供 7×24 小时的售后支持服务，配置专门固定的售后服务电话。
（3）产品问题解决后 24 小时内，向采购人提交问题处理报告，说明问题种类、问题原因、问题解决中使用的方法及造成的损失等情况。
（4）提供售后服务电话和服务人员名单。
（5）售后服务效率要求：按饮食服务中心要求在约定的时间内及时送货、退货和换货，不得逾期，影响食堂正常供应。
（6）所供物资须满足食堂的要求（如保障送货、退货换货等），符合食品卫生安全法要求，并出具有效的检验报告。全力保障校方食堂的物资供应，按时按量供应送货，不得随意调整供货量。不因天气等原因擅自延期和中断送货。

	
	10
	投标人要求
	具备类似项目服务经验，获得过用户单位良好的评级、具备完善的管理体系。

	
	11
	配送及仓储要求
	投标人针对本项目拟投入运输货车中各类车辆功能齐全；具备自有或租赁合作的专用仓库。

	
	12
	货源要求
	投标人配送的干货调料、果蔬和豆制品、畜禽鲜肉、水产品、禽蛋等物资需是货源稳定、有保障的。

	
	13
	技术方案要求
	投标人须针对本项目提供配送服务方案、卫生管理保障方案、售后服务方案及应急保障方案等。

	★
	14
	其他要求
	1.要具有保质保量、按时完成项目的履约能力；能提供响应产品或服务通过检测、认证等情况，产品服务销售渠道，评审现场需能提供顺畅、有效的商务和技术沟通等。
2.因学校食堂经营模式调整或者学校办学场所调整等客观原因导致服务区域采购数量发生变化，后勤保障部可对供货服务商配送范围进行调整。
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